
Buglidice
Beignets de fromage de chêvre frais fermier à

la menthe sauvage corse (Nepita).

Korsican Fried Chicken
Croustillants de poulet marinés puis panés a la

Panko & noisette. Sauce au pesto rosso

Houmous d’hiver à la chataigne
Un houmous réconfortant qui sent la corse !

Chataignes, pois chiche, Cumin et huile de

noisette.

Thon rouge
tartare de thon rouge de ligne ,purée d’avocat,

pomme granny smith,grenade,

MArinade au Salinu et huile de noisette

Assiette de charcuterie Corse
Prisuttu, Saucisse, lonzu coppa de la famille

Moracchini à san Lurenzu  (corse)

Planche Mixte
Prisuttu, saucisse, lonzu & coppa  de la famille

Morrachini à San Lorenzu (Corse). Fromages de

brebis ou chêvre selon arrivage

12

14

12
Des produits frais & de saison, des recettes

gourmandes et une ambiance chaleureuse :

Le Wagon Bleu, c'est l'endroit idéal pour se

régaler et partager un bon moment entre amis

ou en famille, dans notre véritable wagon de

l’orient express de 1925 !

nous travaillons des produits corses de

saison, sourcés auprès de petits producteurs,

devenus au fil du temps des amis. 

bon appetitu ! 

Storzapretti 
Boulettes de brocciu,blettes et nepita, cuites

dans une sauce tomate maison, gratinées à la

tome corse

12

11

12

Corsican Ball’s
Boulettes de porc et veau aux herbes du maquis

& tomme corse cuites dans une sauce tomate

maison

12

21

22



Dégustation de fromages corses
Fromages de brebis ou chèvre différents affinages

selon arrivage confiture de figue et noix

Pastizzu
Gateau traditionnel corse

A mi chemin entre un flan et une crème renversée,

avec un caramel de clémentine corse

Tiramisù Corse
Base de canistrelli,mascarpone, liqueur de

chataîgne de la distillerie Mavella et café

costa d’oro

14

9

9

Le fondant à la chataigne
Fondant au chocolat et crème de marron (10 minutes de

cuisson)

10

Pasta Carbonara
Sans crème ! Oeufs et tomme corse avec

de la Bulagna (joue de cochon corse)

bien grillée

Saucisse Purée 
Saucisse de veau tigré corse bio de l’exploitation

de monsieur Abbatucci. Purée maison et un jus

réduit au cap corse mattei rouge

Magret de canard
MAgret du sud ouest avec un jus réduit à la Pietra

Rossa (biere corse aux fruits rouges) 

Accompagnement gratin Dauphinois

Burger Nustrale
Steack charolais,lonzu snacké, salade, sauce à la

tomme corse. Accompagné de frites maison

25

24

21

22

22

19

21

Thon rouge
tartare de thon rouge de ligne ,purée d’avocat,

pomme granny smith,grenade,Salinu et huile de

noisette

Cheesecaku au citron
Base de canistrelli avec une mousse de brocciu

de brebis au citron jaune et zestes de citron

vert. Servie avec un couli de fruits rouges

19

Effiloché de Cochon 
Epaule de cochon de chez la maison montalet Cuite à basse

température pendant 4 heures. Marinade sucrée salée à la figue et

Bière Pietra. Servit sur une purée maison comme un parmentier

Potimarron farci
potimarron avec une farce aux châtaignes, quinoa,

heres du maquis, champignons et miel de de

chataigner. Jus végétal corsé.

Tourte aux blettes
Pate brisée dessus/dessous, mélange de blettes, Brocciu et

oignons confits. servit avec une salade

9



Menu déjeuner
Entrée / Plat ou Plat / dessert 20 euros

Entrées

Plats

Desserts

Tourte aux blettes
Pate brisée dessus/dessous, mélange de blettes, Brocciu et

oignons confits. servit avec une salade

Buglidice
Beignets de fromage de chêvre frais fermier à

la menthe sauvage corse (Nepita).

Assiette de charcuterie Corse
Prisuttu, Saucisse, lonzu coppa de la famille

Moracchini à san Lurenzu  (corse)

Pastizzu
Gateau traditionnel corse

A mi chemin entre un flan et une crème renversée, avec un caramel

de clémentine corse

Entrée / Plat / dessert 26 euros

Tiramisù Corse
Base de canistrelli,mascarpone, liqueur de

chataîgne de la distillerie Mavella et café

costa d’oro

Houmous d’hiver à la chataigne
Un houmous réconfortant qui sent la corse !

Chataignes, pois chiche, Cumin et huile de

noisette.

Effiloché de Cochon 
Epaule de cochon de chez la maison montalet Cuite à basse

température pendant 4 heures. Marinade sucrée salée à la figue et

Bière Pietra. Servit sur une purée maison comme un parmentier

Thon rouge
tartare de thon rouge de ligne ,purée d’avocat,

pomme granny smith,grenade,Salinu et huile de

noisette


